










6ASAHI SALLY 2023-1

予約が取りにくい小名浜の隠れ名店
一度は食べてみたいアンコウのどぶ汁

　寿司や魚料理がリーズナブルな価格で食べられると人気の
〈久に定〉。冬になると常磐もののアンコウを使った「鮟鱇どぶ
汁」1人前3,850円を楽しみにしている常連客が多数。あん肝
をふんだんに使った濃厚なスープにコラーゲンたっぷりあん
こうを余すところなく使い、具材は大根とネギのみ。
　締めには卵と三つ葉が入る雑炊で大満足。前菜、刺身、焼
魚、蒸物が付く「鮟鱇どぶ汁コース」5,500円～もおすすめで
す。「鮟鱇どぶ汁」は2名からの予約で、2月末まで提供予定。
予算や内容に合わせたコース料理も相談に応じてくれます。
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小名浜諏訪町1-1
○11:30～13:30／17:30～21:00
㊡毎週月曜日
※年末年始休12/30（金）～1/3（火）

☎0246-92-1065
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「鮟鱇どぶ汁」は2人前からテイクアウ
トが可能。料金は1人前3,850円で1
週間前の予約が必要。土鍋の貸し出
しもあります

ゆったりとした座敷で会食。感染症対
策のため、夜の食事は2組のみなの
で、早めの予約がおすすめ。昼も座席
数が少ないため、予約が確実

営

馳走 久に定
話題の「ヌン活」でランチ忘・新年会
庭園を眺めながらゆったりとした時間を

　江戸時代末期に創業し250年以上の歴史を持つ老舗の料
亭で、今話題の「ヌン活」してみませんか？料理はフランスや
東京の一流ホテルで修行を積んだシェフが手掛け、心と胃腸
に優しい「和フタヌーン」をご用意。紅茶一つとってもヴィーガ
ンとオーガニック紅茶、東京の一流のホテルでしか扱っていな
い紅茶を取り寄せています。
　冬期間は料亭ガーデンは寒いので、ロビーに新たに「ラン
チ&和フタヌーンティー」のスペースがオープン。手入れのゆき
届いた庭園を眺めながら、ゆったりとランチが楽しめます。
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割烹料亭 正月荘

平字大町33番地
㊡無休　
Ⓟ50台

☎0246-23-3104
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冬期間は眺めの良いロビーの一
角でランチが楽しめる

季節によって変わるデザートも
楽しみの一つ！

2023年度　料亭ガーデン
ランチ＆和フタヌーンティー

新年会限定プラン

時間：11：30～16：00の2時間
料金：お一人様4,000円
飲物：次の3種類から飲み放題
　　 ・正月荘オリジナルコーヒー
　　 ・オーガニック紅茶6種類
　　 ・お抹茶

　日本料理人として培った技を駆使し、旬
の食材を通しておいしさと共に驚きと感動
を提供している店主の鈴木さん。その日の
仕入れで毎日変わるお品書きは10種以
上。いろいろ食べてみたい方には、「その日
の板前お任せコース」がおすすめ。予算や
要望に合わせて和の枠にとらわれずフレン
チ、中華、エスニックなども対応（3日前ま
で要予約）。板前の包丁さばきを目の前で
眺めることができるカウンター席や、ゆっ
くり食事が楽しめる掘りごたつ風テーブル
席があります。

本格日本料理を旬の食材で
大切な方と会席料理を

平字田町10-1 新田町ビル1階
○18:00～23:00
㊡毎週日曜日
※年末年始休12/27（火）～1/5（木）

☎0246-24-0465
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旬のとらふぐを堪能できる「河豚コース」14,300円（ふぐ刺身、ふ
ぐの唐揚げ、ふぐちり鍋、締めの雑炊、果物）※1週間前から要予
約、1人前から注文できます
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季節を五感で楽しむことができる料理

●先付（きぬかつぎ、銀杏、栗の渋皮煮、鰯の甘露煮、鯵のさんが焼）
●向付（メバチ鮪中トロ、いわき産小鯛の笹漬け、小肌の山葵菜握り）
●焼物（サワラの味噌漬焼）
●煮物（ニシンの煮付け）
●蒸し物（季節の茶碗蒸し）
●食事の物（ご飯、あら汁、香の物）
●水菓子（柿のシャーベット）

※料理の内容は季節や材料によって変わります

その日の板前お任せコース3,800円（写真は一例）

　目の前で料理人が上質の肉を切る様を
見ることができる和牛専門料理店。「黒毛
和種A5」の極上和牛は若い雌牛を選び軽
やかな脂で、口のなかでふわっととろける
味わいです。
　おすすめは「焼きおまかせ料理」。肉、野
菜、締めの食事まで食べ進めるタイミング
で出されるコースで、希少部位も味わえま
す。「すき焼き」は最初に鉄鍋で肉そのも
のを味わってから、割下で煮るいただき
方。カウンター、小上がり、個室があり、大
切なお客様との食事会にも最適。

通をもうならせる
「和牛板前料理」を堪能

平字二町目55-1
○17:00～22:00（OS21:00）
㊡日曜日　Ⓟ3台
※年末年始休12/31（土）・1/1（日）

☎0246-24-1180
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●焼きおまかせ料理（食事・デザート付）……………6,600円～
●しゃぶしゃぶ（食事または雑炊・デザート付）

…………………………〈要予約〉６,600円／8,800円
●すき焼き（食事・デザート付）…〈要予約〉６,600円／8,800円
●サーロインステーキセット（食事・デザート付）…7,700円～

おすすめメニュー

見事なサシが入った写真はサーロインを使用
すき焼きは1人前150g

肉の良さを存分に味わえるしゃぶしゃぶ

※上記料金はお一人様の価格です
※単品メニューもあります

お食事会予算
お一人様
6,600円～
（飲物代別）
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和牛専門料理 たむら
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このマークのお店は……
福島県が実施している「オールふくしま買って応援キャンペーン」の
プレミアム付き商品券の使用が可能です（詳しくはQRコードからHP
をご覧下さい）

年末年始に
楽しくお食事会
2022-23　　PARTⅡ

コロナ禍のいま、
安心で楽しく過ごせるお店をご紹介!!

朝日サリーが自信を持っておすすめ！
大切な方やご家族と、とっておきの時間を
安心できるお店で過ごしてみませんか？
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